Sl ¥ tpina

T E

APERITIVI

MARTINI Bianco o Rosso - Dry
NEGRONI

CAMPARI'" Soda o Orange
CYNAR

SHERRY Medium o Dry
PROSECCO

PROSECCO APEROL'
APEROL SPRITZ

HUGO’

LIMONCELLO SPRITZ'

ANTIPAST]

VITELLO TONNATO diinne Scheiben vom Kalbsbraten mit Thunfischsauce °¢°

CARPACCIO CON PARMIGIANGO rohes Rinderfilet in diinnen Scheiben mit Parmesan und Zitrone ©

ANTIPASTO STELLA gemischte Vorspeise nach Art des Hauses
CAPRESE Biiffel Mozzarella, Tomaten und Basilikum ©
FOCCACIA CON ROSMARINO E SALE MARINO
CALAMARETTI FRITTI

INSALATE

Dressing: Senf/Balsamico "°

INSALATA MISTA gemischter Salat der Saison

INSALATA DI CONTORNO Beilagensalat

INSALATA CONTADINA Salat mit gebratenen Champignons, Speck und Parmesan &
INSALATA DI TONNO Thunfisch, Artischocken und Schafskése "¢

5¢l.
9cl.
4cl.
4el.
4cl.
0.1L
0,1L
0,3L
0,3L
0,3L

4,50
8,50
6,50
4,50
4,50
4,90
9,90
1,50
1,50
1,50

13,50

15,00

16,00
12,50

6,50
11,50

9,50
6,50
14,50
15,50
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ZUPPE

ZUPPA DI POMODORO Tomatencremesuppe ©
BRODO DI MANZO Rinderbriihe mit Nudeln *®
ZUPPA DI PESCE Fischsuppe mit Aioli-Bruschetta bA¥h&

PIZZA

Alle unsere Pizzen werden mit Weizenmehl hergestelit

SALAME mit pikanter oder Mailinder Salami AWhE

TONNO E CIPOLLA Thunfisch und Zwiebeln A¥»&-»

GORGONZOLA E SPINACI Gorgonzolakése und Spinat A¥he

STELLA mit Garnelen, Mailénder Salami, Parmaschinken und Gorgonzola Spinat A¥h&¢
PARMA mit Parmaschinken, Rucola und Parmesan A<

TERMIDOR mit Garnelen, Triiffel, Rucola und Parmesan "B

MARGHERITA ¥

BIANCANEVE it Biiffel Mozarella “¥"¢

PASTA

SPAGHETTI AL POMODORO E BASILICO **-c

SPAGHETTI AGLIO OLIO E PEPERONCINO mit Knoblauch, Ol und Peperoncing A¥re
SPAGHETTI AL PESTQ AWh.s. Pinienkerne,c

SPAGHETTI ALLA CARBONARA A¥ncs

SPAGHETTI Al FRUTTI DI MARE A#.c80

PAPPADELLE CON FILETTO DI MANZO Rinderfiletspitzen in leichter Sahnesauce "¢
PENNE ALLARRABBIATA A

PAPPARDELLE CON SCAMPI mit Garnelen in Hummersauce W86

PASTA MISTA Pasta Variation A¥h6<

LASAGNE mit Fleischragout A¥»¢6

PAPPARDELLE AL TARTUFO aus dem Parmesanrad mit Triiffel A¥h6¢

ZIEGENKASE GNOCCHI mit Butter, Triffel und Parmesan ¥

6,50
1,00
14,50

12,00
13,50
14,00
16,50
16,00
19,00
9,50
11,50

12,50
12,50
14,00
13,50
19,00
19,00
12,50
19,50
16,50
13,50
19,50
19,50
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PESCE taglich frischer Fisch nach Tagesangebot

SCAMPI ALLA GRIGLIA gegrillte GroBgarnelen mit Aioli 3¢
SCAMPI AL FORNO GroBgarnelen in WeiBwein-Knoblauchsauce

SCAMPI ‘ALLA FIORENTINA’ auf Blattspinat gratiniert mit leichter Hummercremesauce B¢

Beilagen: Kartoffeln oder Salat

CARNE

SCALOPPINA ALLA MILANESE paniertes Schnitzel vom Kalb A¥h¢

SCALOPPA BOLOGNA Kalbsschnitzel mit Parmaschinken und Kase iiberbacken A6
SALTIMBOCCA ALLA ROMANA Kalbsmedaillons mit Parmaschinken und Salbei
INVOLTINI AL GORGONZOLA Kalbsrillchen mit Spinat und Gorgonzola &
PAILLARD DI VITELLO gegrilltes Kalbsschnitzel mit Chili-Knoblauch-Olivendl
FILETTO DI MANZO gegrilltes argentinisches Angus Rinderfilet

FILETTO TARTUFFO Rinderfilet mit Triiffelkruste und Rotweinkaramellsauce *

Beilagen: Kartoffeln, Gemiise oder Salat

DO LCE taglich verschiedene Desserts nach Tagesangehot

TIRAMISD »wss0

ZLITRONEMOUSSE mit Beeren und Erdbeersauce &2%#A
CREME BRULEE €2

PANNA COTTA mit Beeren und Erdbeersauce %A
SCHOKOLADENTARTE oA

RICOTTA CASSATA Ao

28,50
28,50
29,50

24,50
26,50
26,00
26,00
26,00
31,00
41,00

6,50
1,50
6,50
1,50
6,00
6,50
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BEVANDE CALDE

ESPRESSO " TASSE
ESPRESSO DOPPIO ™ TASSE
ESPRESSO MACCHIATO * TASSE
CAFE TASSE
CAPPUCCINO © TASSE
LATTE MACCHIATO * GLAS
TEE EILLES siche Teekarte GLAS
BEVANDE ANALCOLICHE

ACQUA NON GASSATA FL. 0,251
ACQUA NON GASSATA FL. 0,751
ACQUA FRIZZANTE FL. 0,251
ACQUA FRIZZANTE FL. 0,751
APFELSAFTSCHORLE 0,30L
APFELSAFTSCHORLE 0,50L
APFELSAFT 0,20L
ORANGENSAFT 0,20L
FANTA '23 FL. 0,20L
COCA COLA 12 FL. 0,20L
COCA COLA ZERD "2 FL. 0,20L
SPRITE 22 FL. 0,20L
TONIC WATER FL. 0,20L

BITTER LEMON " FL. 0,20L

2,10
4,50
3,00
3,00
3,20
4,00
3,20

2,80
6,50
2,80
6,50
3,50
5,50
2,80
2,80
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
3,00
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BIRRE

TEGERNSEER HELL 0,30L 3,50
TEGERNSEER HELL 0,50L 5,50
WEIZENBIER HEFE FL. 0,50L 5,00
WEIZENBIER HEFE ALK. FREI FL. 0,50L 5,00
ALKOHOLFREIES BIER FL. 0,33L 3,50
WEIZENBIER KRISTALL FL. 0,50L 5,00
0.10L 0.20L 0.25L 0.50L
BIANCO CASA (Hauswein) Friuli Chardonnay® 3,50 6,00 1,00 13,50
PINOT Friuli-Venezia Giulia ® 3,50 6,00 1,00 13,50
REGALEALI Sizilien 5 4,00 1,00 8,50 17,00
TORRE DI GIANO Umbrien ® 3.60 1,00 8.50 17,00
LUGANA: 5,00 9.60 11,80 23,50
03L 0,50L
WEISSWEINSCHORLES 3,90 6,50
ROSE Friuli-Venezia Giulia ® 3,50 6,00 1,00 14,00
0.10L 0.20L 0.25L 0.50L
RGSSU CASA (Hauswein) Sizilien Nero d’Avola ® 3,50 6,00 1,00 14,00
MONTEPULCIANO Abruzzi 5 3,00 5,50 6,00 12,00
CHIANTI Toscana ® 3,00 5,50 6,50 13,00
ALTAVILLA Sizilien 5 4,50 8,50 10,50 20,50
PRIMITIVO Puglia 4,50 8,50 10,50 20,50
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VINO BIANCO ¢ 0751)

TORRE DI GIANO/ LUNGAROTTI Vermentino, Trebbiano, Grechetto/ Umbrien ®
REGALEALI/ TASCA D’ ALMERITA Chardoney, Cataratto, Grecanico, Inzolia/ Sizilien °

PINOT GRIGIO COLLIO/ LIVON Friuli ®
CHARDONNAY COLLIO/ LIVON Friuli °

ROERO ARNEIS/ BATASIOLO Piemont °

GAVI DI GAVI LA SCOLCA/ CORTESE Piemont °
SAN GIOVANNI/ ANTINORI Grechetto,Procanico,Pinot Bianco/Umbrien °
GAVI LA SCOLCA/ CORTESE Piemont °
SAUVIGNON/ POJER E SANDRI trentino 5
BROLENTINO/ CA DEI FRATI Turbiana/ Lombardia®
LUGANA/ CA DEI FRATI Turbiana/ Lombardia®

PINOT BIANCO/ BERG Siidtirol/ Nals Margreid °
BRAMITO/ ANTINORI Chardonnay e Grechetto/ Umbria °
CERVARO/ ANTINORI Chardonnay e Grechetto/ Umbria 3

VINO ROSATO (1. o751y

ROSE CASA Cabernet Sauvingon, Merlot/ Venezia °
FIVE ROSES/LEONE DE CASTRIS Negroamaro Malvasia/ Apulien ®
CA DEI FRATI Gropello, Marzemino, Sangiovese/Lombardia®

MIRAVAL Cinsault, Grenache, Syrah, Rolle/ Provence

28,50
28,00

34,00
34,00
34,00
98,00
46,00
36,00
35,50
45,00
36,00
33,50
93,00
120,00

21,00
32,00
36,00
45,50
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VINO ROSSO 075

SANT'AGOSTINO FIRRIATO/ NERO D’ AVOLA E SYRAH Sizilien ® 39,00
CHIANTI CLASSICO/ SANGIOVESE,CANAIOLO,CILIEGIOLO Coltibuono/Toscana® 34,50
MARCHESE ANTINORI CHIANTI C. RISERVA Tenuta Tignanello/Sangiovese, Carbernet S. ° 18,00
NIPOZZANO CHIANTI C. RUFINA Sangiovese, Malvasia, Colorino, Merlot Cabernet S./ Toscana® 31,00

ROSSO MONTALCINO Toscana ® 44,50
NOBILE - MONTEPULCIANO Toscana ® 39,50
NEBBIOLO D’ALBA/ MARZIANO ABBONA Piemont ° 40,50
BAROLO/ MONFALLETTO CORDERO DI MONTEZEMOLO Piemont ® 125,00
CHIANTI/VILLA ANTINORI Sangiovese/Toscana® 59,00
BRUNELLO DI MONTALCINO/ PIAN DELLE VIGNE (Antinori) Sangiovese/ Toscana ® 125,00
TIGNANELLO - ANTINORI Sangiovese,Cabernet S. Cabernet F./ Toscana ° Preis auf Anfrage
SASSICAIA - TENUTA SAN GUIDO Cabernet S. Cabernet F./ Toscana ® Preis auf Anfrage
SOLAIA - ANTINORI Cabernet F. Cabernet S. Sangiovese/Toscana ° Preis auf Anfrage
BARBERA / MARZIANO ABBONA Piemont® 39,50
ALTAVILLLA DELLA CORTE/ FIRRIATO Cabernet Savignon/ Sizilien ® 29,80
PRIMITIVO UNO/ MASSERIA LA VOLPE Apulien ® 29,50

AMARONE DELLA VALPOLICELLA/ MASI Corvina Veronese, Molinara, Rondinella Venetien ® 95,50
RONCHEDONE/ CA DEI FRATI Marzemino, Sangiovese, Cabernet S. Lombardei 42,50
VALPOLICELLA RIPASSO S./ ZENATO RIPASSA Corvina Veronese, Rondinella, Corv. Venetien® 39,50
LE VOLTE DELL ORNELLAIA Cabernet S. Merlot, Sangiovese/ Toscana ® 51,00
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SPUMANTE

PROSECCO® FL. 0,75L 25,00
FERRARI® FL. 0,75L 49,00
CA’ DEL BOSCO CUVEE PRESTIGE FL. 0,75L 85,00
RUINART BRUT® FL. 0,75L 105,00
RUINART ROSES FL. 0,75L 120,00
DOM PERIGNON® FL. 0,75L 260,00

GRAPPA

BIRNE, KIRSCHE, QUITTE, PFLAUME 2cl. 6,00
GRAPPA DI SASSICAIA 2cl. 9,50
GRAPPA DI PROSECCO 2cl. 6,00
GRAPPA DI MOSCATO 2cl. 5,50
GRAPPA DI AMARONE 2cl. 6,00
GRAPPA CHARDONNAY 2cl. 5,00
GRAPPA DELLA CASA 2cl. 4,00
GRAPPA NARDINI (RIS.) 2cl. 5,00
GRAPPA TRENTINA MORBIDA 2cl. 6,00

GRAPPA STRAVECCHIA 2cl. 6,50
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ALCOLICI

LIMONCELLO 2cl. 4,50
RAMAZOTTI 2cl. 4,50
FERNET BRANCA / MENTA 2cl. 4,50
AMARO AVERNA 2cl. 4,50
SAMBUCA 2cl. 4,50
AMARETTO 2cl. 4,50
BAILEY’S 2cl. 5,50
AMARO NONINO 2cl. 4,50
AMARO MONTENEGRO 2cl. 4,50
VODKA 2cl. 4,50
GIN 2cl. 4,50
PUNT E MES 2cl. 4,50
AMARO LUCANO 2cl. 4,50
MALT GLENMORANGIE 18 YEARS 2cl. 8,50
GLENFIDDICH 2cl. 6,50
BOURBON WILD TURKEY 2cl 5,50
SCOTCH BALLANTINES 2cl. 5,50
SCOTCH LAGAVULIN 2cl. 6,50
VECCHIA ROMAGNA 2cl. 4,50
CALVADOS 2cl. 6,00

CHATEAU DE MONTIFAUD 2¢l. 1,50
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Allergene

A Enthalt glutenhaltig/s Getreide/-Erzeugnisse
Wh Weizen
Ry Roggen
Ba Gerste
0a Hafer
Sp Dinkel
Ka Kamut
B Enthalt Krebstiere/-Erzeugnisse
C Enthalt EI/-Erzeugnisse
D Enthalt Fisch/-Erzeugnisse
E Enthalt Erdniisse/-Erzeugnisse
F Enthalt Sojabohnen/-Erzeugnisse
G Enthalt Milch/-Erzeugninisse
H Enthélt Schalfenfriichte/Niisse bzw. Nusserzeugnisse
Al Mandeln
Ha Haselniisse
Wa Walniisse
Ca Cashewniisse
Pe Pekanniisse
Br Brasiliansische Niisse
Pl Pistazien
Ma Macadamianuss
Qu Queensland Niisse
L Enthalt Sellerie/-Erzeugnisse
M Enthalt Senf/-Erzeugnisse
N Enthalt Sesamsamen/-Erzeugnisse
0 Enthalt Schwefeloxid/Sulfite
P Lupine/-nerzeugnisse
R Enthalt Weichtiere/-Erzeugnisse
Lusatzstoffe

1 Mit Farbstoff
11 Konnten die Aktivitat und Aufmerksamkeit von Kindern beeintrachtigen
2 Mit Konservierungsstoff
21 Mit Nitritpokelsalz
22 Mit Nitrat
2.3 Mit Nitritpokelsalz und Nitrat
3 Mit Antioxidationsmittel
4 Mit Geschmacksverstarker
5 Sulfate
6 Geschwarzt
1 Gewachst
8 Mit Phosphat
9 Mit SiiBungsmittel(n)
9.1 Enthalt Phenylalanin
9.2 Kann bei iibermaigen Verzehr abfiihrend wirken
10 Enthalt Koffein
101 Erhihter Koffeingehalt. Fiir Kinder und schwangere oder stillende Frauen nicht empfohlen
10.2 Enthilt Koffeingehalt. Fiir Kinder und schwangere oder stillende Frauen nicht geeignet
1 Enthélt Chinin
12 Gentechnisch verandert
13 Enthalt Saurungsmittel
14 Enthalt Stabilisatoren
15 Enthalt EiweiB
15.1 Enthalt MilcheiweiB
15.2 Enthalt Starke
15.3 Enthalt EiweiB (aus Eiern gewonnen)



